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Grillet Tyrfing marineret svinekam
Med glkartofler

Svinekam 2-2,5 kg.

Rids sveeren, pa langs og pa tveers, helt ned til kgdet

Tag friske krydderurter og knust hvidlgg og fordel pa svaeren.
Leeg k@det i en plastik pose og hzld en flaske Tyrfing ved.
Leegges i kpleskab i et dggn.

Svinekammen tages ud af posen og sveeren gnides grundigt ind i salt.
Svinekammen grilles ved indirekte varme. Grilles i ca. 5 kvarter
Server evt. glkartofler eller rodfrugter til.

Olkartofler:

1 kg kartofler

1-2 bdt forarslgg eller 2 porre

% ¢l fra Jelling Bryghus, resten drikkes

% piskeflpde

Salt, peber evt. frisk basilikum eller oregano.

Kartoflerne skrubbes rene og skeeres i bade, forarslgg renses og skaeres i 3 cm lange, hvis porrre max 1 cm.
Basilikum hakkes lidt

Det hele blandes med ¢l og flgde i em alubakke.

Placeres nederst mellem kullene. Kartoflerne passer sig selv og er faerdige nar stegen er faerdig.
Stegen placeres pa risten over kartoflerne og tilfgrer smag til kartoflerne.



